. ccssssssnasne

COR TEN
Conseils
A Le corps des gnils Vulcanus® est fabriqué en acier COR-TEN® de 1
/ God of Flames couleur rubis Le COR-TEN® était & lorigine pnn?::l;:lquahté 3VeC patine
la construction navale car il est résistant aux environnements humides ement utilse pour

peur de laisser le gril sous la pluie, le gel ou la neige. Il est naturel écologl:L:E:ltés_ N ayez pas
|"air tout neuf. : 30 a tou[oirs . )
Cwisinez simultanement plusieurs plats Le gril Vulcanus® est fabrique o partir
différents grace aux zones thermigues Vous de matériau COR-TEN® Il est donc
pourrez servir 3 plus de 50 personnes des facile d'entretien. et ce, a vie L vous
suffira de nettoyer |3 plaque a l'aide
d“un chiffon humide et de traiter 13

surface avec de Lhuille 3

Le brasero Vulcanus® d-sposi: dun
systeme specialement intégré qui
assure | évacuation des matieres
grasses et des jus de cuisson. pour mets juteux et sains
que vous puissiez toujours profiter

d'aliments grilles sans carcinogene

et graisses brulees

Forgeron de corps et d"esprit. de coeur et de profession

Je map elle Ondref Kovdr et mon nom oyrra:'r. étre fmncisé comme

André Forgeron! J'ai l'amour du travai bien Jfait et mon plus grand

hobby est sans aucun doute la cuisine que je considére comme une fagon
de relaxer mais aussi de relever des défis.”

Vorla notamment pourquor Ondrey a fabriqué de ses propres mains £ 2 7
le Vulcanus® gril @ exterieur en materiau COR-TEN®. parfaitement adapté e = o “ existe aUSSi des g rl I.S FODdS
a1usage en exterieur et sans entretien pendant toute sa duree de vie Co T ! ; Boe iyle rcc s

A Quel bois puis-je utiliser Quelle est la difference avec

Le gril resiste a tous les temps et vous [ utilserez pendant toute | annee
Il 3 mus au service de cette fabrication toute sa connaissance. son intuition,
53 v15.0N aiNS que 5es experiences et souvenirs, avec 4 lespnit la ferme

pour le Vulcanus®? un Vulcanus® angulaire?

Pratiquement tous les types de bois durs avec une rumidite La forme carree bre.etee offre une surface de cu 550N

amb.tion ge fa re gu Vu.canus® le compagnon indispensable de vos
reunions en familie ou entre amis ainsi gu une source de plaisir et de residuelle inférieure 3 20% s 'y prétent Le bois devrait donc étre plus grande de jusqu'a 1/3 comparée a une grille ciruclaire
convivialite sutfisamment sec. Le bois humide Libere de la fumee et {comparaison du drametre du cercle et (es cotes du carre)
du goudron lors de la combustion entrainant une augmentation La forme carree offre deux zones de chaleur.
de la tumee, une plus grande consommation de bois et une la ronde seulement une seule Seul e gril Vulcanus® est
reduction de la production de chaleur Nous recommandons des equipe d'un réservoir de stockage a L intériewr. Vulcanus®
2 biches séchees avec une longueur d'environ 33 cm que vous dispose d un certificat de conformite pour contact
'La mythO[Og]e achetez dans tous les commerces Vous ouvez également utiliser alimentaire
: du charbon de bois
L2 ’ . ; Les produits Vulcanus® sont congus  années seulement
Economie circu laire conformement aux principes de
Bk l'economie circulaire, notamment Réduction des déchets - au
Prévention en ce qui concerne le tratement des  cours de la fabrication, nous
dechets faisons notre maximum pour
Réduction des déchets utiliser chaque reste de matériau
) . Prévention - Lutilisation de et ains) reduire les dechets de
Réutilisation : -
materiaux de premiére classe et un production
dE:r::fr::s Recyclage travail de qualité vous garantissent
; de pouvoir profiter de votre brasero Recyclage - Le fabrication des
R{f:‘f.l’e:?rg?;‘ Vulcanus® pour toute ta vie Vous produits nimplique qu'un faible
évitez ainsi de produire des dechets  quantité de type de matériaux qu
car vous n'avez plus a acheter des ne sont d ailleurs pas peints et
produits d'une duree de vie courte qui peuvent donc facilement étre

Moins préfere 5 :
qui doivent étre jetés aprés quelques tries et recyclés
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La technologie du gril

Le corps du gril en acier de patinage COR-TEN® est equipé d un noyau d'accumulation

La forme spécifique et le poids du noyau garantissent une circulation superieure de l'air chaud
une stabilité thermique, une consommation de bois reduite permettant au grill de fonctionner
mame en hiver Le systeme de collecte des graisses permet d avoir toujours une nourriture

Le cendrier facilite les grillades et de nombreux accessoires standard

Faites griller plusieurs plats différents
simultanément grace aux différentes zones
| de chaleur. La plague en acier peut servir

a la préparation de viande, de poisson. de
| l[égumes. de pates, de fromage ou d oeufs

parfumee et saine
ameéliorent les options de votre cuisson

R T
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ks f I s { / La grille centrale a deux positions pour

de sannes : des grillades au feu direct ou pour une cuisson
' : 2 5 Vulcanus® Ai \ : .

Grace au bloc d'accumulation en céramique d'un poids de \ . us® Airvent a la braise, La grille peut étre insérée méme
sans extension dans le trou carré.

e

29 ko (Pro730) ou de 43 kg (Pro%10), vous béneficierez d'une l —‘_:
Incroyable stabilité de température —

A l'aide de lextension, vous pouvez placer la grille
| dans une position plus haute pour (a preparation
I de soupes ou sauces Vous pourrez y placer
| facilement différentes casseroles
el poéles.

Le brasero est fabriqué avec un systéme unique d évacuation
des matiéres grasses. Il permet donc de bénéficier d'aliments
plus sains, sans substances carcinogenes.

|
e e s

Extension

Lextension est également équipée d'un support circulaire |
pour chaudiére ou wok. Utilisez-la par exemple pour la cuisine
asiatique ou pour une paellal

P———
|
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VULCANUS®
Grill Pro910 Camp

Retrouvez VOus avec vos proches
autour de ce gril gui peut ega.ement
cervir de brasero. Il sintegrers
¢galement parfatement dans des
parcs ou autre lieu publ.c_en tant que
gril a disposition

Parametres
Zone de cuisson 910 x 910 mm
Base 480 x 480 mm Hauteur 560 mm

Pods 142 kg

Léquipement comprend un cendrier
en acier inoxydable et un nCyau
d'accurmulation de 43 kg

VULCANUS®
Grill Pro910 Chef

Protitez de grillades professionnelles

Sur notre gnl Vulcanus® Pro910 Chet,
vous pourrez parfaitement servir les
clients dans les restaurants ou les invites
lors d une soirée privée Son support
inclus contient des emplacements pour
stocker votre bois ou encore

vos preparations

Parameétres:

Zone de cuisson 910 x 910 mm

Base 480 x 480 mm Hauteur 990 mm
Poids. 160 kg

Léquipement comprend un cendrier
en acier inoxydable et un noyau
d'accumulation de 43 kg

o pr—— T TP
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VULCANUS®
Grill Pro910 Masterchef

Prenez I'exemple de nos chefs

du meter et préparez les aliments
directement sur une planche

a decouper, partie intégrante du plan
de travail La forme allongée du plan
de travail offre plus despace pour
travarller vos produits. ranger votre
bois, vos ustensiles de cuisine

Parameires

Zone de cuisson 910 x 910 mm

Base 4B0x 1175 mm

Hauteur 990 mm

Planche a découper 470 x 470 x 45 mm
Poids 202 kg

Lequipement comprend 2 pieces
de planches de boucher en hétre
un cendrier en acier ingxydable

et un noyau de rangemenrt de 43 kg

VULCANUS®
Grill Pro730 Camp

Retrouvez vous avec vos proches
autour de ce gril. qui peut également
servir de brasero |l sintegrera
également parfaitement dans des
parcs ou autre beu public

en tant que gril a disposibon

Parametres:

Surface de cuisson 730 x 730 mm
Base 480 x 480 mm Hauteur 480
mm Po.ds 94 kg

Leéquipement comprend un cendrier
en acier inoxydable et un noyau
d accumulation de 29 kg

VULCANUS®
Grill Pro730 Chef

Profitez de grillades professionnelles
Sur notre gril Vulcanus® Pro910 Chef et
Pro730 Chef vous pourrez parfaitement
servir les clients dans les restaurants
ou les invités lors d une sowrée privee
Le support inclus comprend des
emplacements pour ranger volre bos
vos plats ou encore vos ingredientss

Parametres:

Surface de cwsson 730 x 730 mm
Base 480 x 480 mm Hauteur 910 mm
Poids 112 kg

Lequipement comprend un cendrier
en gcier inoxydable et un noyau
d'accumutation de 29 kg

VULCANUS®
Grill Pro730 Masterchef

Prenez | exemple de nos chefs

du métier et préparez les aliments
directement sur |3 planche a deCouper
partie intégrante du plan de travail

La forme allongée du plan de travail offre
plus d espace pour travailler

vos produits, ranger votre bois

vos ustensiles de cuisine

Parametres:

Surface de cuisson 730 x 730 mm
Base 480 x 1175 mm

Hauteur 910 mm

Planche a découper 470 x 470 x 45 mm
Poids 154 kg

Lequipement comprend 2 pieces

de planches de boucher en hétre

un cendrier en acier inoxydable

et un rovau d accums’ ¥t onde 29 kg
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VULCANUS®*
Spatula
Développée spécifiquement pour les
grils Vulcanus, |a spatule est fabriquée
en acier inoxydable 3Cr13 et peut

étre aff(tée si nécessaire. Le manche
est en bois dur naturel Santalwood
L'équilibre et 'ergonomie contribuent
au confort d'utilisation. La spatule

est equipee d un oulil pour nettoyer
les rainures de |3 table decuisson

et d'un décapsuleur pratique
L'exclusivité est soulignée par des

VULCANUS® VULCANUS® VULCANUS® VULCANUS® rivets décoratifs et un emballage
" Butcher Masterbutcher Grillmaster Dilcan 0.5l luxueux
| ; ; reparer F
Un résultat de qualité réclame Vous avez | fl‘f?mhuse de‘;t) epare c:l:tl;l;[{ueren cuir de buffle 5 fois tanné Vulcanus® développe pour vous DitenSinaas 75529 0xbaan
un equipement de professionnel de grandes fetes? Vous e' es ; Ier vous servira pendant plusieurs sans arrét toute une gamme Poids: 0.315 kg
Vous decouperez facilement les responsables d'une soirée barbecue décennies comme votre braséro Vulcanus® d’'accessoires pratiques 1
aliments sur une planche a découper | entre collegues? Le plan de travail Il est équipé d'une laniére pour accrocher
en bols et préparerez vos plats Masterbucher est fait pour vous les ustensiles et d'un anneau trés pratique Rendez-vous sur j
confortablement Vous trouverez Le gril comprend une planche pour le torchon. Nous le proposons en taille www.vulcanus-design.fr i
sur le plan de travail des a découper en bois, sur laguelle vous unisexe avec bretelles ajustables pour en savoir plus 4

preparez confortablement tous vos

emplacement pour stocker le bois
bons plats. De plus, il offre plusieurs

oU encore ranger vos ingredients, :
vos ustensiles, etc espaces de rangement TI p
Parametres Parametres:

Planche a découper: 470x470x45 mm  Planche a decouper 470x470x45 mm

Support. 480x480 mm Support: 480x1175 mm

Hauteur: 820 mm Hauteur: 820 mm

Poids: 50 kg Poids: 96 kg

L 'équipement comprend 2 piéces L'equipement comprend 4 pieces

de planches a découper de boucher de planches 3 découper de boucher

en hétre en hétre

|
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- VULCANUS
®
Lock (universel) VULCANUS
Ce systarfit & Theraac s Multigrid Pro910 & Pro730 ~
{'étre certain q fiey. PErmet Cette grille massive transforme yotre gril en centre de cuisson
d etr ertain que votre brac Lette ( L .
tiendra parfaitement ‘w Sl A A11HS i lisez-la pour la prepar ition de delicieux plats comme par
diidiiement en place;|e protégeant Utitisez-ia PLa : .
1 e arillage direct de la viande a la flamme, obtena

contre les chocs et le fo o P exemple pour le.gritiage
g vanaalisme, Ce Systeme -y nléressant dessin.de grillage En enlevant la partie centrale

Verrou pour que ainsiu ' e cnlines. 0 )
facilement le défaire afin d q, VOUS puissiez vous pouvez y placer un chaudron et y préparer des soupes Uu placez
de votre braséro et d o o) 4 pasilion une pierre a pizza dans lorifice central pour préparer (en combinaison avec notre four

S 3 Nouveau le verrouiller aramique) une pizza, des cakes, de la volaille ou les meilleurs petits pains pour faire des

c =
hamburgers. Dimensions du produit 450x450x45 mm

VULCANUS®
Planche

des grillades de grand style. Et pour cela il faut avoir sous

n

Faite
main un accessoire de qualite avec une planche stylee, pratique

=
et robuste, sur laquelle vous preparerez tous Les ngredients pour
0

VULCANUS*®

1 Tali o + el = arhoi P qur_: 4:"7 E..'_, cCar

Magnetic Bar (universel) un moment gourmand. Pendant le barbecue, vous pouvez aussi lais

Cette barre magneétique constitue une zone reposer la viande sur la planche avant de |a servir, pour que tout son
tte b: - etique const ne zo

de dépose trés pratique a cote de votre jus ne s en ecoule pas. La planche a viande Vulcanus en DOIs ge helre

s e e ¥ est fabriquée a la main en République Tcheque. Dimensions du produit

prasero Vulcanus™. Vous pouvez ainsi 1 £ : P b 3 £T7N b 470 x 45 mm

y placer vos ustensiles comme vos couteaux,

VULCANUS®

. pinces, spatules et fourchettes. La barre est

| gquipee d aimants en neodyme tres puissants :

“ recouverts d'une plague amovible en acier Pro910 & Pro730 Rotisserie - Main set
VULCANUS® noxydable. gue vous pouvez facilement Avec Rétisserie, votre braséra Vulcanus® devient encore
Lock for Cover Pro910 & Pro730 mettre au lave-vaisselle plus polyvalent, mettant pleinement en application notre -
cveteme de fixation verrouillable assurant stratégie .One Vulcanus to rule them all”. Cette devise

; exprime le pouvoir de Vulcanus de tout dominer, ce qui
est tout a fait naturel de la part du dieu du feu Vulcain.

| me est équipé d'un verrou avec cle Vous pourrez ainsi profiter d'un incroyable nombre de

J ' fIeE types de préparations culinaires sur le feu, grace d un

*: T e seul braséro, le dieu des braséros. o

!

e

- '/'

. accessories for Rotisserie
~ Pro910 & Pro730 Needle :
. Brachette de remplacement pour Pro910/Pro730 Rétisserie
- Parfait lorsque les quatre brochettes fournies de fagon standard avec
| votre Pro910/Pro730 Rétisserie ne suffisent pas ou lorsque vous avez
~ besoin de compléter votre systéme Pro910/Pro730 Asado avec lequel
~ cette brochette est également compatible.

P A SRS o PR A S




accessories for Raotisserie

Asado archer + Cross

Cet ensemble vous permettra de facilement accroitre encore les fonctions de votre
¢ Rousserle Pro910/Pro730 en y ajoutant de nouvelles possibilités de barbecue dans le
style de lAsado dAmerigue du Sud. Devenez Gaucho (cavalier, gardien de troupeaux)
ou Asador et faites délicatement griller des pieces entieres de volaille, de lapin ou des
cotes. Et sivous n'étes pas d’humeur a golter aux spécialités traditionnelles de la cuisine
dAmeérnque du Sud, placez l'arc Asada dans sa position |a plus haute et faites fumer des
Saucisses ou autres viandes dans la fumée au-dessus de votre feu. Ce systéme propose
un incroyables nombre de possibilites permises par cette croix tres variable. Vous pouvez
aussi utiliser les fourches standards de |3 Rotisserie pour votre Asado car elles sont
terminees par une croix de suspension, ou bien acheter une autre croix pour votre As

VULCANUS® Pro910 & Pro730 Asado - Main set

. Le systeme Pro910/Pro730 Asado vous permet de profiter d'un braséro dans

le style Asado d Amérique du Sud sans que vous n'ayez besoin d'une

Rotisserie. Devenez Gaucho (cavalier, gardien de troupeaux) ou Asador

et faites délicatement griller des piéces entiéres de volaille, de

lapin ou des cotes. Et si vous n'étes pas d'humeur a godter

aux specialites traditionnelles de la cuisine dAmérique du
Sud, placez l'arc Asada dans sa position la plus haute

et faites fumer des saucisses ou autres viandes
dans la fumee au-dessus de votre feu

accessories for Asado
Pro%910 & Pro730 Cross

Sivous possédez un Pro910/Pro730 Asado

accessories for Rotisserie
Vulcanus® Electric Motor for Rotisserie (universel)
Dimensions du produit: 155 x 93 x 100 mm

Etanchéité 3 l'eau IPX4 (contre les pulvérisations d'eau) et qu une seule croix ne vous suffit
Pulséanca 15W pas. n'hésitez pas acompléter votre
| \ ta cupl
Fiche électrique EU Fiche pour prises de type E, F 22:5‘3;:‘::: Ezt:e_l_eT::;ea;”geeurl'es
jal] em
Fiche électrique UK UK converter plug. Meets the 13

étre equipe de plusieurs croix ou
fourches de Rétisserie en méme
temps

requirements of BS 1343, 1362, 5733




VULCANUS® Wheels (ensemble de roues, universel)
Déplacez votre braséro avec beaucoup plus de facilité. Grace
3 cet ensemble de roues, vous pourrez bouger votre braséro
comme vous en aurez envie. Leur montage n'est pas
- difficile du tout : tous les modeles et plans de travail
N (c'est-a-dire Camp. Chef, Masterchef, Butcher et
P - Masterbutcher) y sont adaptés. Cet ensemble
se compose de deux roulettes avec frein
et de deux roulettes sans frein.

VULCANUS?® Trolley (universel)

Vous avez souvent besoin de bouger votre Vulcanus® d'un emplacement a lautre?
Ce chariot de transport est alors exactement ce qu'il vous faut. Ses_. grandes roues
en Bantam vous permettent par exemple de le déplacer sur un terrain de golf.
Ce chariot de transport a &té congu pour repondre aux exigences des sociétés
proposant des services de traiteur et des professionnels d' HORECA Il est donc
concu pour le transport de votre braséro, mais il ne remplace pas Vulcanus® Wheel.
Il est donc essentiel de retirer votre braséro de son chariot lorsque vous l'utilisez.

VULCANUS?
Wok & Pot (universel)

Le recipient en fonte avec surface culottee marque le retour aux tradit ons de nos grand
o L 0S grands

meres et aux meilleurs ustensiles qui peuvent étre utilisés sur e feu || est fabriqué dans
une fonderie traditionnelle de Republique tcheque et sa polyvalence d'util;e ation vous fera
bientot oublier tous vos autres ustensiles de brasero. Universel - couvercle d'un Coté ef
WOK de lautre. Le fond de chaque element est parfaitement adapté pour étre positionné
sur Vulcanus Multigrid Pro910/Pro730 avec diamétre d'appui de 30 cm. Cette casserole-
d'un volume de 11litres est parfaite, par exemple pour une vingtaine de portions de
goulache, pour une soupe d la poule ou pour une ole. Vous y mettrez fac ilement le wok a
envers en guise de couvercle Ce wok d'un volume de 4,8 litres peut ensuite étre utilise

our préparer vos specialités asiatiques, votre paella ou comme friteuse

=]

Vous pouvez profiter d'agreables
barbecues en famille ou entre
amis tout au long de l'année

Le bloc d'accumulation en cé-
ramique est fabrigue en beton
réfractaire caracterise par une
grande résistance, un faible pou-

voir d'absorption et une capacité

d'accumulation maximum. Il est
cuit a 950°C. Notre fournisseur
tcheque utilise cette méme tech-
nologie pour fournir des blocs
d'accumulation a de grands
fabricants europeens de poéles
de chauffage

Vulcanus® Gril posséde

un certificat européen de
conformité pour contact
alimentaire. La préparation

des aliments est 100% sécurisée
et vous n'avez pas a vous
inquieter de substances nocives
liberees lors de la cuisson.

www.vulcanus-design.fr

Nous utilisons du COR-TEN®
d'origine (Union Steel USA) que
nous importons de [‘unique
fabricant autorisé en Europe, la
societé SSAB en Scandinavie.
Nos braséros sont le fruit d'un
travail manuel de qualité, mais
aussi du recours a des techno-
logies CNC modernes. Tous les
processus de fabrication ont lieu
en République tcheque.
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